PROGRAMMA EVENTO

are 12:00
STORIA DELLA CERAMICA PUGLIESE & LABORATORIO
Un maestro artigiano vi guidera in un viaggio affascinante
attraverso l'antica tradizione della ceramica pugliese.

Non solo vi immergerete nei racconti e nei segreti di quest’arte, ma potrete modellare I'argilla in prima
persona, decorando il vostro pezzo unico, un ricordo fatto a mano
che raccontera per sempre |la vostra esperienza.

ore 13.30
BRA BRUNCH

MENU BRA BRUNCH

Scelta tra / Choose beetwen

MIMOSA
BRA SPRITZ

CESTINO DEL BRA / BRA'S BASKET
Scelta tra / Choose beetwen

SALMON TOAST

Avocado, salmone e yogurt greco al lime / Avocado, salmon, lime greek yogurt

BRUSCHETTA PUGLIESE

Polpo, stracciatella, pomodoro secco e bacon / Octopus, stracciatello cheese, sundried tomato, bocon

BRA'S SALAD

Insalata, pollo, patate, mais, yogurt, croccante di capocollo e pomodori verdi
Green solad, chicken, potatoes, sweet carn, yogurt, crispy capocollo ham, green tomatoes

PANZEROTTO HOME-MADE

Mozzarella, pomodoro e basilico / Mozzarella cheese, tomato and basil

LA MOZZARELLA DI PANE

Melanzane, zucchine, peperoni e pomodorino semi dry
Fried mozzarello stuffed bread, eggplant, zucchini, peppers, semi-dry tomato

Scelta tra / Choose beetwen

PANCAKES

Con sciroppo d'acero e frutti rossi / With maple syrup and berriers

IL DOLCE DELLA TRADIZIONE PUGLIESE

Con crema infornata ed amarena / With baked pastry cream and black cherry

LA PASTIERA

Ricotta di capra e gocce di cioccolato / Goat ricotta cheese and chocolate chip tart

Acqua e caffe / Water and coffee
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