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CENA DI SAN SILVESTRO

New Year's Eve Dinner

CALICE DI BENVENUTO E OSTRICHE GILLARDEAU
Welcome drink & Gillardeau oysters

SPIGOLA, AGRUMI, MANGO MARINATO, CIPOLLA ROSSA,
WAKAME, GUACAMOLE, KATAIFI, CAVIALE AL SAN PEDRO
Seabass, cytrus, marinated mango, red onion, wakame,

guacamole, kataifi San Pedro caviar

CARNAROLI RISERVA, TARTUFO, RIDUZIONE DI FALANGHINA, ZUCCA, PARMIGIANO

Carnaroli rice, Fo/onghinot wine, butternut squash, parmesan, truflle

PACCHERI, SCAMPI, BURRATA AFFUMMICATA, PISTACCHIO

Paccheri pasta, white scampi, smoked burrofo, pisfctchio

BLACK COD TERIAKI, TOPINAMBUR, FINOCCHI, VONGOLE, CIPOLLA ROSSA

Teriaki marinated black codl Jerusalem orﬁchoke, ferme/, c/oms, red onion

SOSPIRO AL CIOCCOLATO FONDENTE, GELE AL MANGO,
CIOCCOLATO BIANCO AL LIME, MELOGRANO
Chocolate fondant sospiro fluffy cake, mango gelée,

lime white chocolate, pomegranate

CAFFE E FRIVOLEZZE
Coffee and petit fours

COTECHINO E LENTICCHIE

Cotechino meat and Lentils

EUR 250 pp
(Acqua e vini inclusi / Water and wine included)

Per informazioni e prenotazioni / For inquiries and reservations: +39 080 2443 160 — info@brahotel.com



