
calice di benvenuto e ostriche gillardeau

Welcome drink & Gillardeau oysters

spigola, agrumi, mango marinato, cipolla rossa, 
wakame, guacamole, kataifi, caviale al san pedro

Seabass, cytrus, marinated mango, red onion, wakame, 
guacamole, kataifi, San Pedro caviar

carnaroli riserva, tartufo, riduzione di falanghina, zucca, parmigiano 
Carnaroli rice, Falanghina wine, butternut squash, parmesan, truflle

paccheri, scampi, burrata affummicata, pistacchio

Paccheri pasta, white scampi, smoked burrata, pistachio

black cod teriaki, topinambur, finocchi, vongole, cipolla rossa

Teriaki marinated black cod, Jerusalem artichoke, fennel, clams, red onion

sospiro al cioccolato fondente, gelè al mango, 
cioccolato bianco al lime, melograno

Chocolate fondant sospiro fluffy cake, mango gelée, 
lime white chocolate, pomegranate

caffè e frivolezze

Coffee and petit fours

cotechino e lenticchie

Cotechino meat and Lentils

CENA DI SAN SILVESTRO
New Year’s Eve Dinner 

EUR 250 pp
(Acqua e vini inclusi / Water and wine included)

Per informazioni e prenotazioni / For inquiries and reservations: +39 080 2443 160 — info@brahotel.com


